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前言: 

高等教育中的研究與學習，往往在條件良好的實驗室內被建構，但始終和地方需求本

身沒有直接相連，然而真實社會不可能永遠都是條件良好的。因此，透過帶領學生走

出教室，走進地方場域，親自體驗與理解不同場域的不同文化及特色，成為近幾年來

大學課程與實踐過程非常重要的一環。相較於傳統「老師授課，學生上課」的單方面知

識傳遞，讓場域內的真實環境作為老師，引導學生與場域互動，當中解決、反思遇到

的困難與問題則會作為培養回應社會能力的養分回饋到學生身上。 

 

東山淺山地區，層巒疊嶂丘陵地形與得天獨厚的氣候孕育了多元的聚落文化與豐富的

農業生態，這裡的居民順應天時，在這片大地上深耕出與自然共生共榮的傳統農業。

然而，優美的山林背後，近年來愈發猛烈的氣候變遷，帶來極多或極少的降雨量、屢

屢突破紀錄的夏季高溫，正不斷地向東山的所有產業發起衝擊。 

 

我在2017~2019年間曾多次造訪東山區，曾親自參與了龍眼、咖啡豆的收成以及後續加

工過程，其中不乏像是森林一般種滿龍眼樹的淺山地區。在造訪期間，種植龍眼的農

民曾說道，其實那一代區域原本是以芒果樹為主流栽種植物，但隨著氣溫上升、水資

源取得越來越不穩定，因此後來有許多人都改種龍眼這種較能應對水資源缺乏時期的

植物。而在參與採收咖啡豆的過程中，我發現咖啡樹上結的咖啡果實並不是很多，且

種植的面積也稱不上廣，當地農民告訴我:「這裡的土壤長年都乾乾的，沒什麼水分」。 

 

這些問題正是「大學社會責任」這趟旅程的目標，同時我也深刻認知到，單一方面的學

科無法更加全面地解決東山所遇到的問題。因此，我在2025年加入國立成功大學「曾文

溪的美麗與哀愁」USR計劃團隊後，一同和團隊的成員投入時間與精力，嘗試跨領域鏈

結「工程防災」、「生物科技」與「人文歷史」，深化場域經營，將專業知識帶入東山地區

，增加地區面對現代問題的韌性。 

 

跨域合作之實踐:「病徵」與「解藥」 



團隊早前於2017年初次走訪東山時，當地居民以及農友就反映到：雖然東山有充足且

豐富的咖啡與農產資源，但當地的農產與生態觀光資源一直無法被充分的利用與發揮

；部分農民也反映當地的農業高度仰賴自然降雨，缺乏穩定的水源供給(例如嘉南大圳

等灌溉設施)，導致許多農地成為「看天田」，而近幾年的全球暖化與極端氣候，又讓乾

旱的情況加劇，嚴重影響了農作物的收成。而團隊實地走訪的感想是：當地的觀光與

農產缺乏有效整合，無法形成善的「六級化產業鏈」(一級生產至二級加工與三級行銷)。 

 

為了找出屬於東山的特色文化，團隊也實地走入東山，試圖尋找能代表地方需求的切

入點。當我們循著山路，行經著名的「東山咖啡公路」時，我們發現，「咖啡產業」不僅

是東山的經濟支柱，更是深植於在地的特色文化。 

 

在親自品味了東山原產的咖啡豆所製作的咖啡後，團隊裡有些成員覺得味道不夠豐富

，然而咖啡風味的豐富度，很大程度取決於果實在樹上累積糖分與風味物質的過程，

並透過與農民討論、團隊成員交流意見後，我們初步得出可能的原因: 由於咖啡樹種在

淺山坡地上，長年的慣行農法（可能過度依賴化學肥料等）導致土壤硬化、微生物多

樣性下降，加上氣候變遷導致風災、水災越來越頻繁出現，進而衍生出水土流失的嚴

重問題。而當土地失去活力，咖啡樹吸收不到豐富的微量元素時，長出來的豆子自然

就缺乏「精品咖啡」該有的豐富底蘊。 

 

要讓屬於東山的咖啡具有特色，生科團隊突破了過去脫殼豆難以發酵的限制，透過依

比例混合去殼之咖啡生豆、特定菌液，之後再進行發酵。在發酵的過程中，藉由精準的

微生物調控技術調整咖啡風味，同時加入肉桂、香草莢等天然香料，使得咖啡豆吸收

其風味並展現出更多元的層次。 

 

在不斷的嘗試與結果之下，我們發現發酵時間的長短會顯著影響最終的風味曲線，如

果發酵的時間越久，咖啡的酸度就會更加明顯，同時會帶出些許的鹹味或其他味道(例

如豆豉的味道)，賦予東山咖啡獨特的風味與市場鑑別度。 

 

對於水資源缺少穩定供給的問題，工程防災團隊首先挑選了東山區你我他農場做為示

範場域，由於農場位於淺山坡地，過去長期都有地層滑動的問題，間接導致水資源流

失嚴重。針對這些痛點，團隊先透過土壤探勘了解土壤分層結構，並嘗試導入了「多層



次水循環系統」，藉由洩洪池、淨化池、生態池、循環水路與回收水井，收集雨季時期的

降雨以提供旱季時農場的用水，讓農場即使面臨嚴重大旱時也能穩定種植農作，並透

過進一步篩選栽種能穩固邊坡的植物，使其根部能牢牢抓住土壤。在實踐了諸多嘗試

的方法後，透過在場域設置的精密儀器感測土壤受地震影響的加速度、滑動距離等參

數，我們發現場域附近的土壤年平均滑動程度大幅下降，場域內的作物也得到了穩定

的水資源供給。 

 

(圖一) 

 

為了解決東山在產銷與觀光的困境，人文團隊投入大量時間與精力翻查史料文獻，研

究在地農作物與聚落發展的緊密關聯。團隊詳細梳理了東山淺山地區早期的經濟活動

與繁榮歷史，探究這片得天獨厚的土地是如何順應地形與微氣候，孕育出深厚的農業

底蘊。 

 

為了讓這些靜態的文獻史料產生實際的教育價值，團隊將研究成果結合全校性通識課

程『踏溯台南』，帶領學生實地走入東山區與淺山農村聚落，親身了解東山地區的歷史

沿革、地質變遷與農業現況。此外，團隊更積極將人文視角轉化為產業推力，在台南市

政府觀光旅遊局的協助下展開合作，主動媒合市區的甜點業者採用東山咖啡，並協助

當地餐廳增添具在地風味的甜點品項，期望透過味蕾的記憶，成功將東山咖啡打造為

台南觀光的新亮點。 

 

社會創新歷程: 

回顧這段深入東山區的實踐歷程，我們深刻體會到，所謂的「社會創新」，並非單純將

實驗室裡的高科技直接套用到實地場域，而是為地方量身打造一套能自我修復、永續

運轉的生存模式。在與場域的合作中，我們看到地方農村面對困難的韌性正在漸漸提

升: 多層次水循環系統與坡地監測讓原本脆弱的淺山環境具備了涵養水分與抵抗極端氣

候的能力；而微生物調控技術則從微觀層面為東山咖啡注入生機；最後再結合背景的

人文歷史讓科學數據與農業轉型的過程變成有溫度的風土敘事。 

 



這場創新的核心，最終依然回歸於『人』的改變。當在地農民不再因為一場極端暴雨或

長期的乾旱而感到無能為力，當他們能運用科學數據與生態系統來保護作物，並帶著

自信推廣屬於東山的特色產業時，我們知道，科技真正賦予了農村主動調適與對抗危

機的力量。這打破了傳統農業只能被動承受氣候衝擊的宿命。 

 

我們期盼，這套在東山淺山區扎根的跨域韌性模式，未來能猶如曾文溪的流水般，擴

散至整個流域甚至更遠的農業聚落；而我們是個從田野中汲取養分的實踐團隊，也將

帶著這份回應社會的使命感，繼續為面對氣候危機的真實世界，尋找下一個溫暖且堅

定的解方。  
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